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A Quinta dos Murg¢as situada na margem direita do rio Douro,
caracteriza-se pela diversidade dos seus 8 terroirs, marcados por
diferentes altitudes, exposicdes solares, solos xistosos, vinhas
verticais e pela extensao de 3.2km de margem de rio. E uma Quinta
histdrica onde, em 1947, foi plantada a primeira vinha vertical do
Douro.

Conceito: O Quinta dos Murcas Anfora, resulta da nossa procura pela
expressdo mais pura dos diferentes terroirs da Quinta. E a nossa
interpretacdo de um terroir muito especifico - Minas. Provém de vinhas
plantadas numa encosta entre os 110 e os 300 metros de altitude. E
nestas vinhas, orientadas a sul, gue as uvas mais expostas, atingem
maior concentracdo. Nestas mesmas encostas existem varias minas de
dgua, que vao refrescando o ambiente e permitindo um equilibrio entre
a maior maturagdo e a frescura tdo caracteristica de Murgas.
Produzimos 800 litros.

Ano de Colhelta: Fol um ano atipico, extramente quente e seco. A
auséncia prolongada de precipitacdo e as temperaturas muito
elevadas, registadas durante a primavera, aceleraram a evolucado e
maturacdo da uva. A vindima aconteceu a 11 de Setembro.

QUINTA DOS Viticultura:

MU RCAS Modo de produgdo: Producdo Integrada (certificado SATIVA)

DOURG-PORTUGAL Geologia do solo: Xisto
Idade das vinhas: Vinhas plantadas em 2011.

Castas: Tinto Cao e Tinta Francisca.

Vinificacgo: Vindima manual, mesa de sele¢cdo, desengace e
esmagamento parcial. Fermentacao alcodlica em anfora, com
leveduras indigenas. Maceracao pds-fermentativa durante cerca de 2
meses. Prensagem numa antiga prensa vertical. Aplicacdo Unica de
2017 SO2 apds prensagem.

A DA EXPRESSAO DO

Estdgio: na prépria Anfora até ao engarrafamento.

DOURC

Engarrafamento: Maio 2018

Informacao técnica:
Alcool / Volume: 13%

L‘SP()RAO Acidez Total: 4,70 g/I
PH: 3,66
AcUcar Redutor: 0,6 g/l

Formatos Disponiveis: 750 ml

Notas dos Endlogos: David Baverstock e José Luis Moreira da Silva

Cor: intensa, com laivos violeta.

Aroma: intenso e particular com aromas
balsédmicos e de fruta vermelha.

Palato: Muito vivo. Destaca-se a frescura, 0s
taninos firmes e a sensacdo de fruta com que
termina.

ESPORAQO



