
VINHO DE LOTE PRODUZIDO EXCLUSIVAMENTE DE UVAS CULTIVADAS NA HERDADE DO ESPORÃO, SEGUINDO PRÁTICAS
DE AGRICULTURA BIOLÓGICA, QUE EXPRESSA DE FORMA DIRECTA A TIPICIDADE DO ANO DA COLHEITA, DIVERSIDADE DE SOLOS

ONDE AS VINHAS ESTÃO PLANTADAS E O CARÁCTER E IDENTIDADE DAS CASTAS SELECCIONADAS. 
BLEND PRODUCED EXCLUSIVELY FROM ORGANIC GRAPES GROWN AT HERDADE DO ESPORÃO THAT CLEARLY EXPRESSES

THE DISTINCTIVENESS OF THE HARVEST YEAR, THE DIVERSITY OF SOILS WHERE THE VINEYARDS ARE PLANTED AND
THE CHARACTER AND IDENTITY OF THE SELECTED GRAPE VARIETIES.    

COLHEITA

COR COLOUR
Ruby

Concentrada Concentrated

BOCA PALATE
Corpo Texturado

Textured Body Vibrante Vibrant
Final Persistente Persistent Finish

AROMA
Fruta Vermelha Fresca como Ameixa
e Mirtilo Envolto em Notas Vegetais

Fresh red fruit, such as Plum and
redcurrant Vegetal Notes

EM PEQUENAS CAIXAS POR CASTA
IN SMALL BOXES BY GRAPE VARIETY

INÍCIO DA FERMENTAÇÃO EM LAGARES INITIAL 
FERMENTATION IN LAGARES (TRADITIONAL PRESSES)

FIM DA FERMENTAÇÃO EM CUBAS DE BETÃO
+ 6 MESES DE MATURAÇÃO  FINAL FERMENTATION 

IN CONCRETE TANKS + 6 MONTHS AGEING

UVAS COLHIDAS MANUALMENTE
MANUAL HARVEST

TEMPERATURAS
CONTROLADAS
CONTROLLED

TEMPERATURES

BETÃO:
CONDIÇÕES DE

MICROOXIGENAÇÃO
ÚNICAS/ CONCRETE:

UNIQUE MICRO-
-OXIDISATION

RESPEITA AS
CARACTERÍSTICAS

DO VINHO/ RESPECTS
THE WINE’S CHARACTER

PISA A PÉ

FOOT TREADING 
22ºC - 25 ºC

AGRICULTURA BIOLÓGICA
ORGANIC FARMING

PRÉMIOS AWARDS
COLHEITA 2016 MUNDOS VINI PRATA SILVER

COLHEITA 2015 WINE ENTHUSIAST 88 PTS
WINE SPECTATOR 89 PTS / SMART BUY  

ORIGEM ORIGIN
Herdade do Esporão

LONGEVIDADE LONGEVITY
5 Anos  5 years

HARMONIZAÇÃO PAIRING
Carnes grelhadas Grilled meats

CASTAS GRAPE VARIETIES
Touriga Franca, Cabernet Sauvignon

SOLOS SOILS
Graníticos, Xistosos, Franco-Argiloso

Granite, Schist , Clay-loam

IDADE DAS VINHAS VINES’S AGE
6 Anos Years

DIRECTO − TÚLIPAS × IRREVERENTE − DIRECT − TULIPS × IRREVERENT


