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DOC DOURO

DOURO - ALTITUDE - FRESCURA

Junto a um dos limites da Quinta dos Murg¢as, encontramos encostas
ingremes formando um vale. Neste local, de orientagédo
maioritariamente a Norte, mais protegido do sol, quando o vento
passa ouvimo-lo assobiar. E de vinhas como as que ali se encontram,
de parcelas com caracteristicas Unicas, a cotas mais elevadas, que
provém a gama Assobio.

Conceito: Respeitando a tradigcdo vitivinicola da mais antiga regido
demarcada do mundo, s&o vinhos produzidos com base nas suas
variedades autoctones. Versateis e gastrondmicos, expressam o lado
mais fresco do Douro.

Ano de Colhelta: Fol um ano atipico, extremamente quente e seco. A
auséncia prolongada de precipitacdo e as temperaturas muito
elevadas, registadas durante a primavera, aceleraram a evolugdo e
maturacdo da uva. A vindima teve inicio no dia 10 de Agosto, cerca de
2 semanas mais cedo que 2016, e terminou no dia 25 de Agosto.

Viticultura:
Geologia do Solo: Solos xistosos e graniticos.
Idade das vinhas: 15 a 20 anos.

Castas: Viosinho, Verdelho, Rabigato, Gouveio e Cddega do Larinho.

Vinificacao: Vindima manual, mesa de seleccado, prensagem
pneumatica, fermentagao alcodlica com temperaturas controladas (12°
a 14°C).

Estagio Em cubas de inox sobre borras finas.

Engarrafamento: Janeiro 2018

Informac&o técnica:

MURCAS

ASSOB'O : Alcool / Volume: 13 %

TR Acidez Total: 6.0 g/
: PH: 3,25
2017 3 Aclcar Redutor: 0,6 g/I

VIOSINHO - VERDELHO - RABIGATO
SOUVEID - coDEGA DO LARINHO

Formatos Disponiveis: 750 ml
DOURO

Notas dos Endlogos: José Luis Moreira da Silva e David Baverstock

ST = Cor: Amarela citrina.

ESPORAO

Aroma: Aroma intenso e fresco dominado pelos
frutos citricos e frutas tropicais.

Palato: Na boca sobressai a sua acidez gue em
conjunto com o seu volume e textura lhe
conferem um final longo e refrescante.

Um gula para o Assobio: https://vyoutu.be/7SNXgHXtTI

ESPORAQO


https://youtu.be/7SNXqHXftTI

