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Vinho Regional Alentejano

Conceito: Com um estilo contemporaneo e perfil elegante e intenso, mostra o
caracter de talhdes selecionados e bem definidos.

Ano de Colheita: O inverno muito seco e as temperaturas acima da média, na
primavera e verdo, determinaram o inicio adiantado da vindima. Apesar das
temperaturas elevadas, ndo houve calores extremos e durante a vindima o tempo
manteve-se seco proporcionando uma qualidade notavel da uva, que se traduziu
em vinhos de aromas frutados, intensos e persistentes.

Viticultura:

Geologia do Solo: Natureza granitica de transi¢ao para xistosa, estrutura franco-
argilosa.

Idade das Vinhas: 10 anos.

Castas: Touriga Nacional e Syrah.

Vinificacio: Colheita em separado de cada casta, desengace, esmagamento,
fermentacdo alcodlica em cubas de inox com temperaturas controladas (22 a
25°C), prensagem, seguindo-se a fermentagéo malolactica em cuba de inox.

Estagio: Parte do lote estagiou em cubas de inox e a outra parte em madeira de
carvalho francés durante 6 meses. Ap6s o engarrafamento seguiram-se mais 6
meses de estagio em garrafa.

Engarrafamento: setembro 2016.

Informacao técnica:

Alcool / Volume: 14,5%
Acidez Total: 6,8 g/1
pH: 3,58

Agtcar Redutor: 2,6 g/1

Formatos Disponiveis: 750 ml.

Notas dos Endlogos por: David Baverstock e Luis Patréo.
Cor: Aspecto limpido, cor rubi intenso.

Aroma: Fruta vermelha e madura que lembra ameixas mistura-se com os
apontamentos das bagas azuis, contributo da Touriga Nacional.

Palato: Intenso e de textura sedosa, sustentada em taninos fundidos, que
conduzem a um final longo e elegante.
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