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Filosofia: Vinho de perfil fresco e frutado, obtido a partir de uma variedade de
lotes de vinhos que permitem assegurar qualidade e consisténcia permanente.

Ano de Colheita: O inverno muito seco e as temperaturas acima da média na
primavera e verdo, determinaram o inicio adiantado da vindima. Apesar das
temperaturas elevadas, nao houve calores extremos e durante a vindima o
tempo manteve-se seco proporcionando uma qualidade notavel das uvas, que
se traduziu em vinhos de aromas frutados, intensos e persistentes.
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Viticultura: Vérias proveniéncias.
Castas: Maioritariamente Moreto, Casteldo, Trincadeira.

Vinificacdo: Desengace, esmagamento, fermentacao alcodlica em cubas de inox
com temperaturas controladas, prensagem, fermentagdo malolactica, estagio de
4 meses em cubas de inox.

Engarrafamento: Fevereiro 2016
Informacao técnica:

Alcool / Volume: 13%

Acidez Total: 5,53 g/1

pH: 3,63

Acticar Redutor: 2,0 g/1

AL B N DR A Notas dos Enologos por: David Baverstock e Luis Patrao.

Cor: Brilhante, cor rubi.

Aroma: Fruta jovem e vibrante com aromas de frutos do bosque.
Palato: Paladar elegante e de boa textura, com taninos finos.
Data ideal de consumo: 2016— 2018

Formatos Disponiveis: 375 ml, 750 ml, 3 LesL
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Nao utilizamos OGMs (Organismos Geneticamente Modificados).

Nao é utilizado qualquer tipo de alergénios, excepto sulfitos.
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