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Regional Alentejano

Conceito: Um vinho para todas as ocasiées. Com perfil equilibrado e gastronémico,
retrata os melhores aromas e sabores das uvas alentejanas.

Ano de Colheita: A Primavera apresentou-se com temperaturas mais baixas e com
maior humidade do que nos anos anteriores, condicoes climatéricas ideais para as
doengas flngicas nas videiras que implicaram um cuidado acrescido nas vinhas, para
evitar os ataques de mildio. As temperaturas mais frescas nesta altura do ano
providenciaram um periodo de crescimento vegetativo mais longo e apesar do calor
que se fez sentir a partir de julho, o inicio da vindima aconteceu cerca de 10 dias mais
tarde que o habitual. As temperaturas quentes continuaram ao longo de todo o
periodo da vindima, mas as uvas chegaram com uma qualidade excelente, com niveis
de agtcar moderados e com acidez um pouco mais baixas que a media dos anos

anteriores.
Viticultura:
Geologia do Solo: Natureza granitica/xistosa, estrutura franco-argilosa.
R Idade das Vinhas: 16 anos.
) ESPORA - .
FERDARE E)f// REORAO Castas: Antdo Vaz, Roupeiro, Perrum.
Vinificacio: Desengace, choque térmico, prensagem, decantagido do mosto,
fermentac¢do com temperaturas controladas em cubas de inox, centrifugacao,
201 estabilizacdo, filtragdo.
ANTAO VAZ
ROUPEIRO
PERRUM

Engarrafamento: a partir de janeiro 2017.

Informacao técnica

Alcool / Volume: 13,0%
te |/eM0 Acidez Total: 6, g/1
pH: 3,18
VINHO REGIONAL ALENTEJANO

RTUGAL Actcar Redutor: 2,0 g/l

Formatos Disponiveis: 375 ml, 750 ml.

Notas dos Endlogos por: David Baverstock e Sandra Alves.
Cor: Aspecto cristalino, cor citrina.
Aroma: notas de lim3o e fruta branca fresca e delicada.
Palato: Firme, intenso e equilibrado de final longo que confirma a

sensacao aromatica.
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